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Mamma mia, che buono!

Mamma quant sfaccimm e bon!

E Buonisgimo!

Cibo e Divino!

E uno spettacolo!



BRIOCHE UND KAFFEE

Fruhstuck

GEBACK

GEBACK
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Aylin Anastasia, Delia, Duncan Con... Aylin Anastasia, Delia, Duncan Con...

Marie Marie
@ Wie kénnen die so viel essen® ...

Duncan Connor Zahn
gﬁ WiESO? 13:38

Marie
Die essen Nudeln und danach noch so 2
@ kg Fleisch oder so 13:39

Duncan Connor Zahn
ja hier gibts gleich mittag 5.59

bin ich gar nicht gewohnt ;.54

R‘ﬁ aber sieht schonmal gut aus ;.54

Marie
@Judith Krawelitzki Sie haben
untertrieben Bearbeitet 13:40

@ Und achtisch@ O @

Delia
Ich bin gerade auf einer Kommunion
und bin schon nach der Vorspeise voll

Malenie Kettelhake
Ich hatte heute morgen gleich zwei mal
Frihstuck, ich versteh nicht wie man so

‘ 13:48 .
o viel essen kann 13:45

~Ben +49 160 91312474

Ich hab die Vorspeise nicht einmal Marie
‘ geschaft @ e

Delia

‘ Es gibt 7 Gange hier ,.q,

Marie
I Delia
+ @
~Ben +49 160 91312474 Lena
Ich hab die Vorspeise nicht einmal Hab jetzt schon drei verschiedene Pasta

' geschaft® o () Arten gegessen® @ 14:06

Delia Sintija
‘ Es gibt 7 Gange hier .4, Meine meinte sie gibt mir extra weniger
essen und ich bin total zufrieden mit

" m meinen 3 Mahlzeiten 14:07
Delia Julia Pietyra
Es gibt 7 Gange hier Leute, nicht nur essen, sondern auch

fotografieren. Denkt an euer Projekt! @
GrufBe von Py und Kw, die auch gerade
gegessen haben (nur 1 Gang &)

Bearbeitet 14:15 Q




Blatterteig mit
Schinken und Kase

Mittagessen

Mc Donald's
ltalia

Gnocchi mit
Bolognese




Supermercato







CRANCINE

CLASSICHE
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Tiramisu - Rezept

4 Eier

500g Mascarpone
[0Og Puderzucker
3 EL Amaretto
200g Loffelbiskuite
200ml Espresso

4 EL Kakaopulver

[. Den Egpresso zubereiten und idealerweise in einem Suppenteller abkihlen lassen.

2. Die Eier trennen, die Eiwei3e in Kiihlung stellen und Eigelbe in eine Schiisgel geben.

3. Den 2ucker zu den Eigelben geben und kraftig cremig rithren, aber nicht
iiberrihren.

4.Mascarpone und Amaretto dazugeben und vorsichtig unterheben.

5. Jetzt die Eiweil3e mit einer Prige Salz aufechlagen.

6. Loffelbiskuits in Espresso eintauchen und mit der getrankten Seite oben in die Form.

7. Die Halfte der Magcarponecreme auf den Bigkuits verstreichen

8. Mit der anderen Halfte der Biskuits und Mascarponecreme wiederholen.

9. Mindesteng 2 Stunden im Kiihlschrank

[0. 4 EL Backkakao iiber dem Tiramisu aussieben.
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